


INGREDIENTES:
1 pza. Base pizza
* 50 gr. Salsa

* 15 gr. Jamon de pavo (en cuadritos)
- 50 gr. Pifa en almibar (en cuadritos)
* 40 gr. Queso mozzarella

* 15 gr. Queso manchego

PREPARACION:

1. Agregar la salsa a la base

2. Agregar el jamén de pavo de manera que cubra toda la base,
seguido de la pifia en almibar.

3. Incorporar el queso mozzarella de manera uniforme, seguido
del queso manchego.

4. Precalentar el horno por 5 minutos

5. Colocar la pizza en el horno (eléectrico o convencional) a
temperatura de 220 °C durante 10 minutos.

6. Sacar con ayuda de una pala, y colocar en charola, partir en

8 partes iguales y servir.




INGREDIENTES:
1 pza. Base pizza
* 50 gr. Salsa

* 20 gr. Pepperoni
- 15 gr. Chile poblano (en cuadritos)
* 40 gr. Queso mozzarella

* 15 gr. Queso manchego

PREPARACION:

1. Agregar la salsa a la base

2. Agregar el pepperoni de manera que cubra toda la base,
seguido del chile poblano, incorporandolo uniformemente.

3. Incorporar el queso mozzarella de manera uniforme, seguido
del queso manchego.

4. Precalentar el horno por 5 minutos

5. Colocar la pizza en el horno (eléectrico o convencional) a
temperatura de 220 °C durante 10 minutos.

6. Sacar con ayuda de una pala, y colocar en charola, partir en
8 partes iguales y servir.




INGREDIENTES:
1 pza. Base pizza
* 50 gr. Salsa

« 60 gr. Carne molida

- 15 gr.Chile jalapefio (picado)
* 40 gr. Queso mozzarella

* 15 gr. Queso manchego

PREPARACION:

1. Agregar la salsa a la base.

2. Enseguida agregar la carne molida cubriendo toda la base,
seguido del chile jalapefio.

3. Incorporar el queso mozzarella y el queso manchego de manera
uniforme.

4. Precalentar el horno por 5 minutos

5. Colocar la pizza en el horno (eléectrico o convencional) a
temperatura de 220 °C durante 10 minutos.

6. Sacar con ayuda de una pala, y colocar en charola, partir en

8 partes iguales y servir.



INGREDIENTES:
1 pza. Base pizza

* 50 gr. Salsa

* 15 gr. Espinacas

* 10 gr. Morron verde

* 10 gr. Morrén rojo

*+ 10 gr. Morrén amairrillo

* 40 gr. Queso mozzarella
* 15 gr. Queso manchego

PREPARACION:

1. Agregar la salsa a la base

2.Enseguida agregar las espinacas de manera que cubra toda la
base, seguido, de los 3 morrones (amarillo, verde, rojo),
incorporandolos uniformemente.

3. Incorporar el queso mozzarella y el queso manchego de manera
uniforme.

4. Precalentar el horno por 5 minutos

5. Colocar la pizza en el horno (eléectrico o convencional) a
temperatura de 220 °C durante 10 minutos.

6. Sacar con ayuda de una pala, y colocar en charola, partir en

8 partes iguales y servir.




INGREDIENTES:
1 pza. Base pizza
* 50 gr. Salsa

* 30 gr. Chorizo de pavo

- 15 gr. Chile jalapeno (en rodajas)
+ 30 gr. Queso mozzarella

* 15 gr. Queso manchego

PREPARACION:

1. Agregar la salsa a la base.

2. Enseguida agregar el chorizo de manera que cubra toda la
base, enseguida agregar los chiles jalapenos picados en rodajas.
3. Incorporar el queso mozzarella y el queso manchego de manera
uniforme.

4. Precalentar el horno por 5 minutos.

5. Colocar la pizza en el horno (eléectrico o convencional) a
temperatura de 220 °C durante 10 minutos.

6. Sacar con ayuda de una pala, y colocar en charola, partir en

8 partes iguales y servir.




INGREDIENTES:
1 pza. Base pizza
* 50 gr. Salsa

« 50 gr. Champindn (en rodajas)
- 1 pizca de Sal de ajo

+ 1 pizca de Pimienta molida

+ 30 gr. Queso mozzarella

* 15 gr. Queso manchego

PREPARACION:

1. Agregar la salsa a la base.

2. Enseguida agregas los champinones cubriendo toda la base,
enseguida espolvorear con saly pimienta al gusto.

3. Incorporar el queso mozzarella y el queso manchego de manera
uniforme.

4. Precalentar el horno por 5 minutos.

5. Colocar la pizza en el horno (eléectrico o convencional) a
temperatura de 220 °C durante 10 minutos.

6. Sacar con ayuda de una pala, y colocar en charola, partir en

8 partes iguales y servir.



INGREDIENTES:
1 pza. Base pizza
* 50 gr. Salsa

* 40 gr. Atun

- 15 gr. Morron verde (en julianas)
1 gr. Pimienta con limon

+ 30 gr. Queso mozzarella

* 15 gr. Queso manchego

PREPARACION:

1. Agregar la salsa a la base.

2. Enseguida agregas el atun desmenuzado por toda la base,
enseguida agregar el morron verde en julianas, finalmente
espolvorear la pimienta con limén al gusto.

3. Enseguida incorporar el queso mozzarella y el queso manchego
de manera uniforme.

4. Precalentar el horno por 5 minutos.

5. Colocar la pizza en el horno (eléectrico o convencional) a
temperatura de 220 °C durante 10 minutos.

6. Sacar con ayuda de una pala, y colocar en charola, partir en

8 partes iguales y servir.



INGREDIENTES:
1 pza. Base pizza

* 50 gr. Salsa

* 35 gr. Salmon (retazo)

- 30 gr. Espinacas (picada)
1 gr. Pimienta con limon

+ 30 gr. Queso mozzarella
* 15 gr. Queso manchego

PREPARACION:

1. Agregar la salsa a la base.

2. Enseguida agregar las espinacas picadas y el salmoén en tiras
por toda la base, enseguida agregar el morrén verde en julianas,
finalmente espolvorear la pimienta con limoén al gusto.

3. Enseguida incorporar el queso mozzarella y el queso manchego
de manera uniforme.

4. Precalentar el horno por 5 minutos.

5. Colocar la pizza en el horno (eléectrico o convencional) a
temperatura de 220 °C durante 10 minutos.

6. Sacar con ayuda de una pala, y colocar en charola, partir en

8 partes iguales y servir.
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